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Uve: Selezione di uve bianche.

Lavorazione: La vendemmia avviene manualmente verso i primi 
di Settembre a cui fanno seguito la pressatura soffice delle uve, 
in ambiente iper-riduttivo, la decantazione statica del mosto 
e la sua fermentazione primaria avviene a 18 °C con lieviti 
selezionati. Il vino nuovo viene mantenuto sulle fecce nobili per 
qualche settimana e dopo fiLazione e stabilità tartarica si procede 
all’imbottigliamento. Sosta in bottiglia per qualche mese.

Gradazone alcolica: 12,5% Vol.

Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Profumo: Aromatico, delicato, con ricordo di peperone e frutta 
esotica.

Sapore: Asciutto, fresco, senza eccessi, elegante, vellutato.

Abbinamenti: Frittura di verdure o di pesce, crostacei, antipasti.

Grape: Selection of white grapes.

Working procedure: The harvest, at the beginning of 
September, is only made by hand and as soon as possible we 
press the grapes in a soft manner. The static decantation of the 
must and his first fermentaion is at an controlled temperature of 
18 °C with selected yeast. We keep this new young wine on his 
lees for some weeks and after filtering and a tartaric stability we 
proceed with the bottling. After all this procedure, the resting time 
in bottle is of some months.

Alcohol content: 12,5% Vol.

Colour: Bright straw with lightgreen reflections.

Perfume: Aromatic, delicate, remembering of paprika and 
exotic fruit.

Flavour: Dry, fresh, without excess, elegant, velvet.

Pairings: Ideal for appetizers, fried fish or vegetables.

Herkunft: Eine Auswahl weißer Trauben.

Verarbeitung: Die Lese wird manuell durchgeführt und findet 
Anfang September statt, danach werden die Trauben soft 
gepreßt. Die statische Dekantierung des Mostes und dessen erste 
Gärung findet bei einer Temperatur von 18 °C mit selektierten 
Hefen statt.Der neue Wein ruht einige Wochen auf den Schalen 
und nach der Filterung und der tartarischen Stabilität wird er 
abgefüllt. Reifezeit in der Flasche einige Monate.

Alkoholgehalt: 12,5% Vol.

Farbe: Strohgelb mit grünlichen Nouancen.

Duft: Aromatisch, delikat, erinnert an Paprika und exotischen 
Früchten.

Geschmack: Trocken, frisch, ohne Exzesse, elegant, samtig.

Geeignet zu: Ideal zu Antipasti, frittiertem Fisch oder Gemüse.
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